Herzlich willkommen
im Gasthaus PLUSPUNKT

Liebe Gaste

Schon, dass wir mit lhnen zusammen den Frihling feiern konnen.
Die Speisekarte ist gefillt mit spannenden frischen Kreationen aus
regionalen Produkten. Geniessen Sie die feinen Gerichte mit der kre-
ativen Note unserer Kiichenmannschaft im behaglichen Ambiente.

Wer sind wir? Ein Team mit verschiedenen Facetten, zusammenge-
setzt aus Menschen mit verschiedenen Facetten: Gastroprofis und
Menschen mit einer Beeintrachtigung. Zusammen schaffen wir fir
Sie schone und beriihrende Momente. Unser Ziel ist es, Sie mit aus-
sergewohnlicher Gastfreundschaft und kulinarischen Hochstleistun-
gen zu Uberraschen.

Wir freuen uns, die nachsten Stunden mit Ihnen zu verbringen.
Herzlich

Ihr Pluspunkt Team




Salate

Salat us de Schiissel
mit Radieschen und Gemiisestreifen

ab 2 Personen pro. Person 7.50

Krautersalat im Korbchen

mit Kirschtomaten und Sprossen @ 13.00
Junger Blattspinatsalat mit Croutons @ 12.00
mit Sbrinz () 13.00
mit Speckstreifen 13.00

Wahlen Sie zu diesen Salaten
Ihr Lieblingsdressing

Honig—Senf Dressing @

Balsamico Dressing

Franzosisches Dressing

Preise inklusive MwSt.

Kalte Vorspeisen

Schwyzer Rinds-Tatar @) @

Auf traditionelle Weise direkt bei Ihnen am Tisch
und individuell nach Ihren Wiinschen zubereitet,
serviert mit Toast und Butter

Vorspeise 75 g

Hauptgang 150 g

«PLUSPUNKT» Vegi-Tatar ® &)  vegan (ohne Butter)
Aus Tofu, Auberginen und anderen Kostlichkeiten

zaubern wir lhnen ein vegetarisches Tatar

und bereiten dieses direkt bei lhnen am Tisch zu

serviert mit Toast und Butter

Vorspeise 75 g

Hauptgang 150 g

Briiggli Lachsforellen Sashimi @ @ '@
mit Orangen-Senfsauce, dazu roter Reis und Sprossen

Dallenwiler Ziegenkdasemousse auf Birnencarpaccio @
dazu Avocadovinaigrette und Kerbel

.vo allem e chlii”

Kleine Portionen der drei Vorspeisen auf
einem Teller serviert

Damit Sie sich nicht entscheiden miissen

.e chlii” Rinds-Tatar oder Vegi-Tatar
.e chlii” Lachsforellen Sashimi
.e chlii” Dallenwiler Ziegenkdsemousse

Suppen

Radieschencremesuppe @ @
mit Croutons

Morchelessenz mit Rindfleischwiirfel @

A

Preise inklusive MwSt.
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Vegetarische Verfiuhrungen

~Zurcher Geschnetzeltes” R)EHS® vegan
mit hausgemachtem Seitan,
Pilav-Reis und glasierten Karotten 21.50/27.50

Knusprige Kartoffel-Pfannkuchen ’@ @ @
dazu Marktgemuse, Sauerrahm und Apfelmus 18.50/22.50

Spaghetti ,Bolognese” & &) vegan
mit Karotten, Sellerie und Sojagehacktem 18.50 / 23.50

Aus dem Wasser

Gebackene Felchenknusperli @ 5/ ® @ )

mit Tartarsauce, Salzkartoffeln und Marktgemise 34.00/ 42.00

Pochiertes Briiggli Saiblingfilets %2 1 @ &) @

mit Krauterrahmsauce, Tagliatelle und Erbsenpiiree 30.00/38.00

Briggli Lachsforellenkotelett '@ @ @ @

mit Honig-Knoblauchbutter auf Peperoni- Gurken Ragout
und Kartoffel—Morchelrouladen 39.50

Auf Wunsch servieren wir lhnen zu allen Gerichten auch:

Safran— Risotto

Tagliatelle

Salzkartoffeln
Kartoffel—Morchelrouladen

knusprige Pommes Frites

Preise inklusive MwSt.

Preise inklusive MwSt.
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